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Saint-Emilion
Grand Cru
(2007 )

Saint Emilion Grand Cru

1.7 hectares, 35hl/ha

70% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 10% Cabernet Franc
13,5%alc./vol.

Sol argilo-calcaire

Vendange manuelle, la derniere semaine de Septembre et début
Octobre

Saignée, fermentation et macération

50% de barriques neuves de Chéne francais, 50% de barriques d’un
vin, pendant 18 mois

Résidu de sucre < 2 g/l

Production de 2 500 bouteilles

Ce vin a été élaboré avec 70% de Merlot, 20% de Cabernet Sauvignon et
10% de Cabernet Franc. D’une couleur rouge bleutée profonde, il offre
une premiere expression de fraicheur, de rondeur et de complexité.

Au nez, les arbmes sont intenses, fruits m(rs combinés & un caractere
plaisant de fumé et d’épices, ce qui rend ce vin tres attractif.

En bouche, il est bien équilibré avec un corps et une longueur bien
présents avec une remarquable persistance aromatique ou I'on peut
découvrir de séduisantes et délicieuses notes de myrtille et de framboise.
Il n’a pas autant de concentration que son grand frere Clos Cantenac,
mais il révele toutefois un style frais et élégant ou les tannins souples
équilibrent I'ensemble.

Il pourra se déguster a partir de 2010 mais continuera a évoluer et a se
bonifier en bouteilles pendant les cing prochaines années. A boire entre
2010 & 2018.



